
【販売元】 株式会社リカープロジェクト
〒541-0047 大阪市中央区淡路町3-5-13 創建御堂筋ビル3F  TEL: 06-4708-4431  FAX: 06-4708-4432 ※お酒は２０歳になってから

WINERY DETAIL
 ・16のAOP、IGPを所有
 ・1300ヘクタールの農園
 ・75000 hl/年生産
 ・500のワイン農家と契約

ボジョレー、ボジョレー・ヴィラージュ、コート・デュ・フォレ、コート・デュ・リヨネに於ける最大の製造者。
ボジョレー・ヌーヴォーを日本に輸出の経験が豊富。
2007年以降107種のワインが Trophy Lyon Beaujolais Nouveaux Competitionにて受賞、
うち19はゴールドメダル取得。 IFS, BRC, HACCP取得済み。

TYPE
ALC. 
JAN: 4573474214014

BRUT ROSÉ
11%

パステルサーモンのドレスの中にいるように、
ラズベリーとホワイトフラワーの心地よい香り
がします。泡はとても細かく、クリーミーな感覚
と軽快なアタックのある飲み心地です。フレッ
シュでフルーティーなバランスと長い余韻を楽
しめます。

プルミエ アムール ブリュット ロゼ

b r u t - r o s é

TYPE
ALC. 
JAN: 4573474214007

BRUT
12%

緑がかった淡い黄色、細かい泡が白く芳醇なフ
ルーツの香りを漂わせます。美しいトーンとフ
レッシュで長い余韻のハーモニーの素晴らしい
バランスが楽しめます。

プレミエール エトワール ブリュット 

b r u t

TYPE
ALC. 
JAN: 4573474214021

SWEET ROSÉ
8.5%

淡いピンク色。ラズベリーとストロベリーの香
りがするグルメな口当たり。クリスピーで繊細、
フレッシュで小さな赤い果実の香り。バランス
が良く柔らかで飲みやすいワイン。
食事のペアリング： 食前酒、及びビュッフェディ
ナーの際に。焼き菓子などのデザートとも良く
合います。

プルミエ アムール スイート ロゼ

s w e e t - r o s é

Champagne
Tower

これがネックに
付いてきます！

NEW

サーブ温度：6℃-8℃ 果物と一緒にお楽しみ下さい

恋を叶える
　　　光輝くスパークリングワイン

フランス語で１を意味する
         UN（アン）

ブドウ品種: ガメイ・ノワール・ア・ジュ・ブラン　


